izz aemp rtr
Totake away

du 20/12/2020 au 03/01/2021
de 11h30 3 14h - 18h 3 20h00

eritta : Madzza, Olives, Origan
, Olives, Orega
: Mozza, Jambon, Olives
, Ham, Olives

n : Mozza, Jambon, Champignons, Olives, Oignons, Origan
Mozga, Ham, Mush 5, Oﬁf:es, On.-‘m".'sg,rI Oméano i |

ri : Mozza, Chévre, Jambon, Miel, Origan
| Mozza, Goat cheese, Ham, Honey, Oregano

|[ * Beef : Mozza, Viande Hachee ,Oignons, Origan
|| Mozza, Minced meat, Onions, Oregano

. Esilagnole : Mozza, Merguez, Chorizo, Oignons, Poivrons
Mozza, Spicy Sausages, Chorizo, Onions, sweet pepper

e L’Adray : Mozza, Diot, Oi

ns, Beaufort, Thym
Mozza, Diot, Onions, Beaufort,

yme
¢ Pizza du Chef : Mozza, Tomates séchées, Poivrons

Champignons, Artichauts, Oignons,
Mozza, Dried tomatoes, Mushrooms, Artichokes, Onions, Sweet pepper

* From’ : Mozza, Raclette, Reblochon, Beaufort,
Mozza, 3 Differents Local cheeses

e Tartif’ : Mozza, Lardons, Oignons, Reblochon, Pommes de terre
Mozza, Diced Bacon, Onions, Reblochon, Patatoes

* From’crem : Mozza, Raclette, Reblochon, Beaufort,
Mozza, 3 Differents Local cheeses

Coca Cola 33cl
Coca Cola zéro 33cl
Orangina 33cl
Perrier 33cl

Ice tea 33cl

Evian 50cl

iere du Mont B and Blanché 33cl
'du Mont Blanc anép);-33cl i \

{

8.50€

9.00€
10.00€
11.00€
11.00€
12.00€
13.00€

13.00€

13.00€

13.00€

13.00€

2,20€
2,20€
2,20€
2,20€
2,20€
2,20€

6,00€
6,50€
6,50€

5,00€
5,00€
5,00€

N

. {
20/12/2020 au 03/01/2021
de 11h a 20h00

a emporter

pécialités
avoyardes

Plats Maison
Pizzas

Pensez a reserver vos plats
ils sont tout aussi bons; réchauffés
]

a I'avance




| |
Terrine Artisanale
lerrine of the day

Petite (small) : 1,50€

voie, Tomates séchées, Graines de courge, Noix
ried tomatoes, pumpkin seeds, walndts

rt
ufort cheese

nt

e PLATS MAISON ET BUR(

* Diots de Savoie au vin blanc et crozets
Local pork sausages in white wine with local pasta

¢ Joue de boeuf facon bourguinon et pommes vapeur
e o oymgmon & po ]

de poulet, creme au vin de Savoie et morilles
Chrc en supreme with wine Savoie cream and morels

* Ribs (fravers de porc), sauce barbecue maison
Pork ribs cooked in a homemade barbercue sauce

® Tartiflette Maison (1Pers.)
Gratin of potatoes, onions, diced bacon, local cheese.

* Tartiflette Famille (3/4Pers.)
Gratin of potatoes, onions, diced bacon, local cheese.

* Hamburger de LI’ADRESS
Pain houlanger Sauce Racleﬂe Sleak de Savoie 170g, Raclette,

Salade, ornichon
Artisan’ b.read 171 beef burger Raci’ette cheese and sauce
salad, onms fiied onion, gherkins

% ] r%r veggie burger, Raclette cheese and sauce,
3 ;ELm ing .

* Grande (large) :

4,00€

4,00€

10,50€

9,50€

11,50€

10,00€

11,50€

32,00€

11,50€

11,50€

3,50€
4,00€
5,00€

- €

" --7  Les Plateaux Raclette au lait

Raclette cheese platt
: [
Bloc 100g supp.
cletlp ram:heeouen bloc (4/5 Pers,)
chees:";céorwhob g
. arcuterie (2Pers.) : 11,00€
Platter of mixed N
-4 tranches de/viande-de Gfison
- 2 tranches de jambon cru i
- 6 tranches de pancetta a1
- 4 tranches de coppa l. !
- 4 pommes de terre Al . I|
arde :
Fondue cheese © 'i }
. Melar}lge a Fondue classique 3 frormgw 45|Jg (2pers.) 16,00€

Mix of cheeses 1pers. supp.  8,00€

* Pack Fondue} Pers.) 450g 22,00€
Pack 3 cheeses fondue {cheese wine, bread, potatoes,salad)
Tpers. supp. 11,00€
- ~ 450¢ Mélanges 3 Fromages
- Vin Igﬁnc assa%segne B
- Pain a Fondue
- 4 pommes de terre
- Salade Verte

Prét de materiels possible en fonction des
réservations avec caution de 50€
Lending equipments possible in terms of

b(%okmg‘ de,ﬁ)os:t of 50€
i y

Apremon
Vionier




